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Beste klant,

Allereerst willen we jou hartelijk bedanken voor jouw
interesse in Food Atelier Vandermeulen. We besteden
veel zorg aan al onze gerechten, die we bereiden met
korte ketenproducten.

Wil je een bestelling plaatsen? Dat kan via e-mail op
info@foodateliervandermeulen.be, inclusief je gegevens
(voornaam, familienaam, adres, telefoonnummer en/of
je vooraf wilt betalen). Je kunt ook gebruik maken van
de webshop via onze website. Je ontvangt een
bevestiging van je bestelling per e-mail (vergeet niet je
spambox te controleren).

Alle gerechten kunnen besteld worden vanaf een
minimum van 2 personen. We leveren alles in ons eigen
materiaal, waarvoor een waarborg wordt gevraagd.
Bijpassende wijnen zijn bij alle gerechten beschikbaar
bij afhaling.

Deze folder bilijft het volledige jaar door, met
uitgezondering van de seizoensgebonden artikelen.

Met vriendelijke groet,
Corneel en het team
van Food Atelier Vandermeulen

Contacteer ons via:

Food Atelier Vandermeulen
Nijverheidstraat 12A, 8600 DIKSMUIDE

Gsm: +32 498 02 24 03
www.foodateliervandermeulen.be
info@foodateliervandermeulen.be

Volg ons op Facebook en Instagram om op de hoogte
te blijven van leuke nieuwtjes en acties!

Let wel:

Deze folder vervangt alle eerdere feestfolders. Alle foto’s
zZijn ter illustratie en kunnen niet als bindend worden
beschouwd.


mailto:info@foodateliervandermeulen.be
http://www.foodateliervandermeulen.be
mailto:info@foodateliervandermeulen.be

HAPJES

SHARING HAPJES - WARM

Plukbrood met brie, honing, NOOLIES ......vvviiiiii e € 7,95/st
Plukbrood met camembert en SPEK..........cvviiiiiiiiiiiiiii e € 7,95/st
Mix van minibouChe’s (10 STUKS) ...veeeiiiiiiceeee e € 11,00/st
Nacho’s/cheddar/Chili CON CArNE ..........uvuuiiiiiiiiieeeeeeeaeee ** € 8,35/st
Fleur de camenmbert tapas Plank ...........eeeeeeeeeeieiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeee € 37,75/st

SHARING HAPJES - KOUD

Tapasplank met zuiderse specialiteiten (4 a 6 personen) .............. *** € 60,00/schotel
Fijne charcuterie, streekkaas, rillettes, tapenade met grissini, hummus, pepedew, olijven,...

HAPJES - WARM

Gelakt buikspek bba/sezam ... €10,75/5 stukst
Tijgergarnaal in Krokante PanCO .........uevueerreeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeiieeiieeeeeee € 8,00/5 stuks
MOINK DallS DG c..eiiiiiiiiie e € 8,50/5 stuks
Huisgemaakt KaasSkroKEHE ... ....uuuuuuriiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieiiveeveeeeeeeeeee € 6,00/5 stuks
Huisgemaakt garnaalkroKeti€.........vviiviiiiiiiiiiii e € 11,00/5 stuks
Huisgemaakt kroketje van varkenswangen .............cc.eeeeeeeveeeveeennenne. € 11,00/5 stuks
Mini-loempia MEt AIPSAUS ... ..cuvviieiiiiii e * € 6,50/5 stuks
Minicoquille/Nieuwpoortse garnalen/spek/witte wijnsaus .................. * € 5,10/2 stuks
Gegrilde scampi in r0Ze PEPEIrSAUS .......cccevvviiiiiiiiieeeeeeeeeeeee e, * € 3,90/2 stuks
Voorgegaard KippenDOULE........uuuieiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeieeeeeeeeeeeee € 6,00/5 stuks
HAPJES - KOUD

GarNAalCOCKEAIL .. ... eier e e e * € 4,35/2 stuks
VIHEIIO TONNATO....u i * € 4,15/2 stuks
Carpaccio van West-Viaams wit-blauw............ccoeeeeeiiiiiiiiiiiineee, * € 4,15/2 stuks
Fregula met gegrilde SCaMPI........uuuuiuueiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeieeeeeeeeeeeeeeeeeee * € 3,95/2 stuks

Fregula met pesto en gedroogde ham ..........eeevvvviviiviiiiiiiiiiiiiiiiieeee, * € 3,95/2 stuks



NOORGERECHTEN

VOORGERECHTEN - KOUD

Vitello tonnato/kalf/tonijnmayonaise.................. *€12,90/p
Carpaccio West-Vlaams wit-blauw .................. *€18,25/p
Fregula SCamPi.....coooevviiiiiiiiians *€11,85/p

VOORGERECHTEN - WARM

Scampi en coquille in kreeftensaus.................. *€13,10/p
Scampi (5 stuks)/Ricard/orzo............ccceeeeene.... *€11,00/p
Scampi (5 stuks)/curry/orzo.........ccccceeevvvvnnnennn. **€11,00/p
Tongrolletjes/fiine groenten/witte win................ *€12,50/p
Zalmhaasje/orzo/bearnaisesaus/Nieuwpoortse garnalen ...

........................................................................ **€13,45/p
Scampi (5 stuks)/champignon/sjalot/orzo ........ *€11,00/p
Vispannetje van het huis ..., *€12,90/p
Mini broodjes voor bij voorgerecht ...........cccceeennn. € 0,65/st
FEESTELIJKE SOEPEN

Tomatenroomsoep met balletjes .............vveveeenneeee. € 6,90/L
BoschampignonSoep .......covvvvvviiiiiieeeccivieeen € 7,00/L

Bisque van kreeft met garnalen..............cc.ocee €10,85/L




HOOFDGERECHTEN

Gebraiseerde beenham PEPErSAUS ........uvvviiieeeeiiiiiiiiie e e € 9,90/p
ArCHIAUC v €9,90/p

DEAMMNAISE ... €9,90/p

PIOVINCIAAI ...iiiivviii e €9,90/p

Varkenshaasje PEPEIrSAUS .........uvvviiviiiii €9,90/p
DEAIMAISE vttt ettt €9,90/p

P2 (@] 0110 (1 L@ €9,90/p
Kalkoengehraad PEPEISAUS ... ..uu. ittt eeeiieiiiiie e e ettt e e e e e e e aaees €9,90/p
FOZE PEPEISAUS ... et e e et € 9,90/p

AFCNIAUC vt €9,90/p

Ardeens gebraad PEPEISAUS. .......vvvviviiiiiiiiiiei e €9,90/p
AFCNIAUC v €9,90/p

DEAINAISE ..oovvviiei e €9,65/p

Vispannetje van Net NUIS .......oovvvvvii e **€16,85/p
Scampi (8 stuks)/champignon/sjalot/tagliatelle.............cccovviiiiiiiiiieennins ** € 18,65/p
Scampi (8 stuks)/jonge groenten/roze pepersaus/tagliatelle.................... **€13,65/p
Scampi (8 stuks)/jonge groenten/Ricard/tagliatelle..............covvvvviviieinnn. *€13,65/p
Cote a l'os - gegrild op de bbqg (klaar voor oven)..........cccceeeeeeiiieee, *€21,15/p
.................................................................................. per twee personen te bestellen

WARME/KOUDE GROENTEN (PRIJS/PERSOON)

LT ST o [T 01U =T PP €2,35/p
Warme groentenmMeNngeling .........vvuiiiiiiiicie e €4,00/p
Warme groeNTENKIANS ......ooiiiiiiii e €4,75/p



HOOFDGERECHTEN

VOOR DE KIDS

VOl-au-Vent MEt frELES .. ..uuvuiiriiiiiiiiiiiiiiiiiiii i €6,95/p
Gehaktballetjes in grootmoeders tomatensaus met frieties............ccooeeeee. €6,95/p

AARDAPPELBEREIDINGEN EN DIVERSE SALADES

Verse KroketjeS Per 10 STUKS ...o.vv i € 3,50
VoorgebakKen frEHES ......vviiiiiiiiiii €1,60
P U B e €2,60

Gratin DaupNINOIS ....iivi e e € 3,50




LEKKER GRILLEN

COWBOY SPIT ...cueiiiiimtiiissmiinsiiisssriisssimsssiassssaessstassssssssns sassssnssans asssssssanssnsssnsssns s enssnnsssnnssss * € 24,90/P

2 malse rundsbrochettes

Peper — bearnaise saus

Tartaar van de chef — mayonaise

Lookboter van de chef

Salade bowl

Verse frietjes

Huur toestel € 11,00 - 1 toestel = 3 personen — waarborg per toestel ***** of koop toestel € 68,00

Y T o O * € 25,45/P

2 visbrochettes

Bearnaise saus

Tartaar van de chef — mayonaise

Salade bowl

Verse frietjes

Huur toestel € 11,00 - 1 toestel = 3 personen — waarborg per toestel ***** of koop toestel € 68,00

L0711 | IR o O * € 24,95/P

2 scampi brochettes (1 classic en 1 look)

Bearnaise saus

Tartaar van de chef — mayonaise

Salade bowl

Verse frietjes

Huur toestel € 11,00 - 1 toestel = 3 personen - waarborg per toestel ***** of koop toestel € 68,00

GOURMET-SCHOTEL.....cttttttimiiisssmnnnssmmssssssssnsmmsssnssssssssssmsssssssnsssssssmsnns s s ssssnsssmnnnns s snsssnsssnnnns * €14,15/P
9-tal soorten vlees afgewerkt met garnituren

K OUE GIOBINTIES ..ttt nnnnn e *€3,10/p
Warme groeNtENMENGEIING ... ..eeeeeii ettt e e € 4,00/p
Koude sauzen (mayo, cocktail & huisbereide tartaar ...............ovvvviiieiiiieiee e €1,60/p
FONDUE-SCHOTEL.......cuiiissssmmmsssnissssssssssmsssnssessssssssnnsnsssnsssssssnnnmmsssnsssssssannmsssns s snsssnsssmnnnnsses *€14,15/P
8-tal soorten viees afgewerkt met garnituren

(eI o (ST e (0 1=T 0111 TSP PPPPRRTSPPPRR *€3,10/p
Warme groenteNMENGEIING . ... .eei ettt e e e et e e e e e e et e e eas €4,00/p

Koude sauzen (mayo, cocktail & huisbereide tartaar) .............oooovvviiiiiiiiiieeecee e €1,60/p



SHARINC CONCEPT

POKE BOWL.......oocuemucurecaseresseasssesssssssessasessessssesessessssessssssasssasessseasssessesssnessmsssnssassasssessssessssssneaee * €15,75/P
Stel uw eigen poké bowl samen

Een ruime bowl gevuld met sushi rijst afgewerkt met groenten toppings

Afzonderlijke bowls met viees/vis en sausjes




NAGERECHTEN

Ook onze nagerechten zijn met veel passie gemaakt en afgewerkt
met seizoensfruit en/of passende garnituur.

De nagerechten kunnen in mini of maxi worden besteld.
Mini = * € 2,35/stuk en maxi = * € 4,80/stuk

Chocolademousse

Nutella ferrero rocher mousse
Tiramisu/speculoos
Pannacotta/coulis/rood fruit
Stroopwafel tiramisu

DESSERTBORDEN
Chocolade/rood fruit/citrus/crumble/advocaat......... **€8,00/p
Framboos/meringue/citrus/Bretoense zanddeeg ..... ™ € 9,95/p

Chocolate picasso/chocolademousse (wit/melk/puur) met brownie
................................................................................ ** € 8,60/p




\WNEBSHOP

Bestellen kan ook snel en gemakkelijk via onze webshop:

www.foodateliervandermeulen.be

Scon deze
QF-code

BAK- EN BRAADTIPS

Aperitiefhapjes
- Oven voorverwarmen op 180°C en hapjes 10 min. in de oven plaatsen

Soep
- De soep op een zacht vuur opwarmen en meerdere malen in roeren

Vis

- Oven voorverwarmen op 180°C

- De vis afdekken met aluminiumfolie

- De vis ongeveer 20 min. in de oven op 180°C

Vlees

- Oven voorverwarmen op 180°C

- Het vlees afdekken met aluminiumfolie

- Vlees +/- 20 a 30 min. in de oven op 180°C (varieert naargelang het soort vlees)
- Een kommetje water bijzetten tegen uitdroging is altijd goed

Groenten en aardappelen

- Oven voorverwarmen op 180°C

- De groenten en aardappelen afdekken met aluminiumfolie

- De groenten en aardappelen ongeveer 20 min. in de oven op 180°C

- De laatste 5 min. aluminiumfolie verwijderen om eventueel te gratineren




PRAKTISCH

Alle gerechten dienen voor minstens 2 personen besteld (tenzij anders vermeld) te worden en wijzigingen tijdens
de eindejaarsperiode worden slechts tot 5 dagen op voorhand toegestaan.

Uit respect voor ons personeel vragen wij om uw bestelling zo eenvoudig mogelijk te houden tijdens deze toch
zeer intense periode. Opmerkingen worden gelezen maar kunnen we niet garanderen. Tijdens deze intense
periode is het voor ons en ons team niet mogelijk om wijzigingen van de folder te aanvaarden.

Laatste besteldag Kerst: Vrijdag 19 december tot 16.00 u
Laatste besteldag Oudejaar: Vrijdag 26 december tot 16.00 u
Deze periodes kunnen ten allen tijde vervroegd worden.

Controleer ook nog eens rustig uw bestelling in de wagen alvorens u vertrekt, zo bent u zeker van uw stuk voor
een geslaagd feestje.

Deze feestcataloog vervangt alle voorafgaande.

Heeft u vragen omtrent allergenen? Contacteer ons gerust via e-mail. Bestellen kan ook snel en gemakkelijk via
onze webshop.

We zijn niet verantwoordelijk voor eventuele drukfouten.

AFHALING - PRAKTISCH
Afhalen kan op Woensdag 24 en Woensdag 31 december en Donderdag 25 december.

ENKEL MET GEPRINTE BESTELBON!

Woensdag 24 en 31 december: van 13.00 u tot 15u30 u

Donderdag 25 december: van 9.30 u tot 10:30 u

Om spitsuren en lange wachttijden te vermijden raden wij u aan om zo vroeg mogelijk naar ons te komen.

TERUGBRENGEN LEEGGOED - PRAKTISCH

Waarborgprijzen zijn aangeduid met:
*€2,50
**€5,00
**€9,00
7 €10,00
*kkkk € 35’00
Bakken worden aangerekend aan € 4,00/stuk

Vrijdag 26 december van 15:00 u tot 17.00 u en Zaterdag 27 december van 10.00 u tot 12.00 u Zaterdag 3
januari van 12.30 u tot 16.00 u

We voorzien een afzetdepot in de automatenshop
Terugbetaling gebeurt enkel met bestelbon en bij teruggave van afgewassen goederen in hun oorspronkelijke staat.
Waarborgen die met de kaart worden betaald storten we terug op uw rekening.

MET VRIENDELIJKE DANK VOOR DE BESTELLING - LAAT HET U SMAKEN!
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AUTOMATENSIHOP

+  AUTOMATENSHOP IN DIKSMUIDE
Nijverheidstraat 12a - 8600 Diksmuide

+  AUTOMATENSHOP IN LO-RENINGE
Romanestraat 20 - 8647 Lo-Reninge

Welkom bij Food Atelier Vandermeulen de self-
service winkel die 24/7 voor jou klaarstaat! Bij ons
vind je een breed en gevarieerd aanbod, perfect
voor elk moment van de dag. Of je nu trek hebt in
een snelle snack of een complete maaltijd, wij
hebben het allemaal.

ONS ASSORTIMENT:

Dagschotels: Dagelijks verse en gevarieerde
maaltijden die je zo kunt meenemen en thuis/werk
opwarmen.

Koude gerechten: Van frisse salades tot lichte
maaltijden, ideaal voor een snelle lunch of diner.

Tapasgerechten: Geniet van de smaakvolle
selectie van diverse tapas, ideaal om te delen of
lekker voor jezelf.

Brood en beleg: Vers brood met een selectie van
heerlijke kazen, vleeswaren en andere belegopties.

Desserts: Zoete afsluiters zoals taartjes, diverse
mousses, lepeldessertjes, wafeltjes en ander
lekkers.

Dranken: Verfrissende frisdranken,
vruchtensappen, en water.

Snoepgoed: VVoor de zoetekauw bieden wij een
uitgebreid assortiment aan snoep, chocolade en
andere lekkernijen.



FOODTRUCK

ONZE FOODTRUCK OP JOUW EVENT

Corre’s Food, dé foodtruck die naar jouw
feestlocatie komt! Wij zorgen voor een
onvergetelijke culinaire ervaring op jouw
babyborrel, communie, huwelijk, verjaardag,
bedrijffsfeest, ...

Met onze heerlijke hapjes, drankjes,
frietkotformules, stoofvlees, vol-au-vent,
burgers, pasta, poké bowls, paella,
nagerechten en nog zoveel meer is er voor
ieder wat wils.

Laat ons je feest naar een hoger niveau tillen
met ons smakelijke assortiment. Neem
contact met ons op en reserveer Corre’s
Food voor jouw speciale gelegenheid!

BOEK ONZE FOODTRUCK
www.foodateliervandermeulen.be

+32 498 02 24 03
info@foodateliervandermeulen.be



https://foodateliervandermeulen.be/foodtruck/
mailto:info@foodateliervandermeulen.be

CATERING

CATERING AFHAAL

Heb je gasten bij jouw thuis en geen zin om
te koken?

Geen zorgen, wij hebben de perfecte
oplossing voor jou! Met onze afhaalcatering
kun je snel en eenvoudig heerlijke hapjes,
voorgerechten, hoofdgerechten en desserts
bestellen. Zo kun je meer tijd doorbrengen
met je gasten in plaats van in de keuken te
staan.

Laat ons weten wat je nodig hebt en wijj
zorgen ervoor dat het klaarstaat. Geniet van
het gezelschap en laat ons het koken voor
jou doen!

BESTEL JE CATERING AFHAAL
www.foodateliervandermeulen.be

+32 498 02 24 03
info@foodateliervandermeulen.be


https://foodateliervandermeulen.be/catering-afhaal/
mailto:info@foodateliervandermeulen.be

Contacteer ons voor uw afhaalgerechten, alle traiteurdiensten,
bedrijffsfeesten, familiefeesten, huwelijken, babyborrels, communies,...

We komen graag op uw locatie voor feesten tot 350 personen en meer.
Van aperitief tot dessert!

FOOD AT=LIER
VANDERMEULEN

Nijverheidstraat 12A, 8600 DIKSMUIDE

Gsm: +32 498 02 24 03
www.foodateliervandermeulen.be
info@foodateliervandermeulen.be


https://www.foodateliervandermeulen.be
mailto:info@foodateliervandermeulen.be

